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PRODUCTOS LINEA HORECA

| AcuasDEsABOR

Mezcla en polvo con sabores frutales que se disuelve
facilmente en agua, ofreciendo una bebida
refrescante y deliciosa de manera préctica y répida.

» Sabor citrus s

» Sabor horchata

» Sabor limén

+ Sabor mango ™,

« Sabor melén i *%
4

4 >

» Sabor pepino

» Sabor pina e 1 g
« Sabor té negro e
Concentrados

« Sabor fresa

« Sabor mango

» Sabor mora

« Sabor pifia

» Sabor tamarindo

I CHILES MOLIDOS Y SEMILLAS

Ingredientes naturales que aportan sabor, aroma vy
un toque de picor o especiado a los alimentos.

Chiles Semillas

« Ancho  De apio

« De arbol  « De cilantro

+ Gudijillo + De mostaza

+ Morita oy
« Piquin Ly

| conpiMEnTOS

Mezclas de hierbas y especias que aportan aromas, sabores
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| ADEREZOS

Mezclas en polvo que realzan el sabor y la textura de
ensaladas, botanas y platillos.
« Cdtsup jalapeno
+ Crema cebolla
+ Miel mostaza
- Tipo catsup chipotle
 Tipo guacamole
« Tipo mayonesa
« Tipo ranch con queso
cheddar —

| BARBECUE'S

Salsas en polvo y liquidas hechas a base de especias
y condimentos que aportan el caracteristico sabor
ahumado, dulce y especiado a carnes y otros
alimentos. -

e Ala parrilla

- Parrilla chipotle

« Mango chamoy

« Tamarindo-habanero

| BATTER'S

Mezcla utilizada para recubrir alimentos antes de
freirlos u hornearlos, proporcionando una cobertura
crujiente, uniforme y dorada tras la coccion.

 Crujiente Fabpsa
+ Para pollo estilo campero

Para guisados Para embutidos y

» Especiado

Cortes a las brasas

- Fajitas al grill « Aderezo tipo ranch

Pastor de soya

Queso de puerco

y matices Gnicos a una amplia variedad de platillos. - Albéndigas carnes frias
. . « Birria y barbacoa « Chorizo

Para polio Para alitas Para carnes rojas . Carnitas . Jamoén ahumado
- Alalefa  Chile-limén + Adobo « Chilorio « Jamon Frankfurt
« Adobo « Chipotle-limén - Ahumado « Cochinita pibil « Jamoén horneado
. Asado . Habanero . Bistec de cerdo » Mole tipo poblano  « Jamén tipo California
« BBQ + Mango-habanero . Bistec de soya » Mole verde + Jamén tipo holandés
« Chile limén X . « Pastor * Longaniza

Para salsas Cecina enchilada « Pastor con pifia . Mortadela

. Frito « Chimichurri « Cortes tipo Montreal Pastor vegono SG:Gr"]nih

o o i i Taco arabe Salchicha
* Mantequilla . glomotgl Costilla picante B5Q Tinga de res Salchicha tipo
« Pastor rema blanca » Finas hierbas enteras California
« Ranchero * Hamburguesa - Salchicha tipo
» Rostizado Frankfurt

» Rostizado con
mantequilla

« Salchicha tipo Viena
« Salchicha vegana
« Tocino
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| consomis

Mezclas concentradas de sabores, especias y
proteinas que realzan el gusto de caldos, sopas y
guisos.
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| crREmas Y DIP's

Mezclas de ingredientes que, al prepararse, ofrecen
cremosidad y sabor, ideales para acompafamiento
de diferentes platillos.

+ Con tomate Cremas

« De pollo N e - Italiana

- Deres L7 '. - Sabor elote

* Vegetarianos « Sabor elote con poblano

« Sabor tocino
+ Sabor queso

| EMPANIZADORES Dip's

« Sabor chipotle
+ Sabor crema cebolla
» Sabor queso jalapefio
« Sabor tocino parrilla

Mezclas disefiadas para recubrir  alimentos,
aportando textura crujiente, mejor adherencia y un
acabado dorado y uniforme tras la coccion.

« Ajo mantequilla
- Bufalo

« Chipotle

* Habanero

- Hierbas finas

» Jalapeno

« Krusto breadi

« Sabor naranja

| especias

Ingredientes naturales que realzan el sabor, aroma y
color de los alimentos.

« Achiote » Curry « Nuez moscada
« Ajo * Hinojo + Pimienta gorda
I GELATINAS + Albahaca » Jengibre » Pimienta negra
+ Alcaravea « Laurel
Mezcla en polvo que, al disolverse en agua vy « Anis * Mejorana
refrigerarse, forma una gelatina con textura firme y « Canela - Orégano
sabores deliciosos, ideal para postres y refrigerios. . Cebolla « Pimentén i
* Sabor limoén » Clavo . Perejil
» Sabor pepino « Comino « Tomate
+ Sabor pina .+ CGrcuma « Tomillo

I MARINADORES PARA CARNES

Mezclas de ingredientes que realzan el sabor, suavizan la textura y mejoran la jugosidad de carnes y otros alimentos,
facilitando la absorcion de especias y condimentos. e . L

Para arrachera Paracarnes Para polio
» De cerdo « Alas brasas  Chile limén
« Mezquite + Miel mostaza « Fajitas
« Premium * Natural red + Hot wing
» Selecta « Para carnes supremas * Nuggets
+ Sin papaina « Para cerdo .
- Texana - Para cortes finos Otros marinadores

. « Para cortes finos a las « Agujas nortefias
Para costilla brasas « Ajo mantequilla
- BBQ-Chipotle - Bufalo
* Rostizada Para alitas + Especial

. « Mantequilla con
Para pescado © Eliele. hierbas finas
. + Extra picante
+ Ala diabla . Jalapeno + Natural
 Para carne oscura s @

« Man ham
ango chamoy - Para carnes blancas .
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I MIXPARA HAMBURGUESAS

Mezcla de ingredientes disefada para mejorar la
textura, sabor y jugosidad de la carne, asegurando
una hamburguesa bien sazoncdo homogeneo y de
alta calidad. E 3

» Burger ahumada
 Burger clésico

* Burger grill

« Burger res

+ Alas brasas

* Red sal

| PUREDEPAPA

Mezcla en polvo, disedada para preparar un puré
cremoso y suave de manera rapida y prdctica, ideal
como acompafamiento de diferentes platillos.

« Instantdneo
» Sabor mantequilla

| voGurTENPOLVO

Alternativas al yogurt tradicional, formuladas con
ingredientes funcionales que replican su textura,

sabor y cremosidad.

I SAZONADORES PARA CARNES

» Sabor fresa
e Sabor natural
» Sabor pifa
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| saLcHiMONES

Mezcla de chile en polvo, limén y sal, utilizada para
realzar el sabor de frutas, botanas y platillos,
aportando un toque dacido, picante y equilibrado.

 Salchimén tipo tajin
» Salchimén habanero
» Salchelada

| saLsas

Mezclas liquidas o en polvo que aportan sabor,
textura y aroma a una gran variedad de platillos.

» De adobo

« De chile pasilla

« De chipotle

 De gudgijillo

« De morita

- De soya instantdnea

« En polvo sabor clamato
» Espanola en polvo

* Inglesa liquida

+ Negra sabor habanero
- Liquida para pizza

« Roja instanténea

+ Verde instantdnea
 Caldillo de jitomate

Mezclas de especias, hierbas y otros ingredientes que realzan el sabor de los alimentos, proporcionando un toque

unico y equilibrado en una variedad de platillos.

Para carnes Para pollo Otros sazonadores
- Bistec deres + Fajitas BBQ Chipotle
« Montreal Rub * KNR Picante s
- Carnes al carbén « Piquin Jalapeno *
+ Carnes finas + Habanero Finas hierbas b T
« Carnes Rub rojo * Ranch Tomate con albahaca '\ e,
+ Cecina suprema + Ajo mantequilla Hierbas selectas ,\‘ ", 9
« Suadero Italiano de finas
- Costilla ahumada Sales hierbas
« Cajun Rub - Sal de ajo quu_ldo un_lve,rsol 3;’
« Steaks Rub - Sal de apio Pimienta limén -
+ Cortes tipo americano ., gq| de cebolla BBQ-Rub
. ; Tipo canadiense
Para pescados Sal de mejorana Tipo Cesar

« Para sazonar papas

y mariscos
a la francesa

» Para filetes
« Para pescado
« Pimienta limén

Tipo Harissa
Tipo Mediterraneo
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